- SPEISEKARTE -



Tdglich frisch aus unserer Kiiche Eight o’ Eight

[

Vorspeisen Suppen
Stracciatella di Burrata (A.C,G,0) 15 Gazpacho (ap 13
Cherrytomaten - Granatapfel - Exdbeeren - Tomaten - Pico de Gallo -
gegrillte Brioche - Basilikum-Chips - Schnittlauchol Knoblauchcroutons - Schnittlauchol
Lauch , Fondant® 1,1.m,0) 15 Zucchini-Minze Velouté (AFG.L0) 12
Pflanglicher Feta-Espuma - Paprikapiiree - eingelegte rote Edamame - Knoblauchcroutons - Schnittlauchol
Zwiebeln - gerostete Haselniisse - Schnittlauchol
Beef Tartare (A.CGM0) 20
808-Sauce - Schalotten - Kapern - Eigelb - Salate

Chipotle-Mayonnaise - gegrillte Brioche

18 Caesar Salat (A,c,D,GM0) 14
Romanasalat - Cherrytomaten - Croutons -
knuspriger Speck - Kapern - Parmesan

17 Gemischter Salat \M,0) 10
Salatmischung - getrocknete Cherrytomaten - Artischocke -
Granatapfel - roter Rettich - Honig-Senf-Dressing

Tuna Tartare (A.CDFGN0)
Marinade aus Yuzu und Sojasauce - Avocado-Creme -
Wonton-Chips - Sesam - Schnittlauch

Frittierte Calamari (1,r,0)
Schwarzknoblauch-Aioli - Zitrone

Gemischte Vorspeisenplatte (G,0) 16

Prosciutto - Auswahl an verschiedenen Salami und
Kisespezidlititen - Oliven - getrocknete Tomaten

Gourmet-Zusatg
Riesengarnelen () 3 Stk. +9
[
Pasta & Risotto Gegrillter Oktopus ~~ 150g  +10
Rinderfiletspitzen 100g +10
808 Gnocchi Pomodoro (A.G.L0) 21 Hiihnerbrustfilet 100g +7
Hausgemachte Tomatensauce - Parmesan -
Spinat - Knoblauch - Schnittlauch - Weifwein
Linguine al Pistacchio (A,GH,L0) 22
Pistacchio Pesto - gerdstete Pistazien - Basilikum-Stracciatella Vegan
Linguine al Bleu (AGLH0) 32
Griines Spargelrisotto (5.0 26

Blauschimmelkiise - Spinat -

gerdstete Walniisse - Schnittlauchol Babyspinat - gegrilltes Spargel-Duo -

knusprige Kapern - Schnittlauchol
Triiffelrisotto (0.GLO) 28

Triiffelpesto - schwarzer Triiffel - Parmesan

808 Vegan Burger (4 H,0) 24

Pommes Frites - pflangliches Patty -
pflangliche Kisealternative - Salathergen - Aioli

= Gluten = Vegetarisch = Fisch
= Eier = Vegan = Fleisch
Gedeck 4.50 € pro Person

(Ofenfrisches Brot - Unser Gruf3 aus der Kiiche)
Preise inkl. aller Steuern und Abgaben. Preise sind in Euro (€) angegeben



Qualitdt, die man schmeckt, vom ersten Bissen an Eight o’ Eight

Aus dem
PARMESANLAIB

Triiffel-Tagliatelle aus dem Parmigiano Reggiano 24 M. (ACDEGLO) 30
Triiffelpesto - Parmesan - Triiffelbutter - schwarzer Triiffel

Erlesene Verfeinerungen
Riesengarnelen (® 3 Stk. +9 Rinderfiletspitzen 100g +10
Hiihnerbrustfilet 100g +7 Schwarzer Triiffel 2g +5

Unsere erlesenen Verfeinerungen eignen sich auch hervorragend fiir Fleischgerichte und andere Speisen!

Fleisch Fisch

Supréme de Volaille .10 27 Thunfischsteak ,Miso Style“ (DEGLON) 31

Muaishihnchen - Erbsenpiiree - frische Erbsen - Kartoffelpiiree - Wokgemiise - Sesam - Schnittlauch

Babykarotten - Portwein Demi-glac . .. .
abyfaTotten - ToTpem Femi-giace Gegrillte Meeresauswahl fiir zwei (80,0r) 73

Gegrillte Entenbrust (GL.0) 29 Thunfischsteak - Calamari - Garnelen -
Selleriepiiree - gegrilltes Spargel-Duo - Vongole - gegrilltes Gemiise
rote Portweinsauce - Schnittlauchél
Gegrillter Oktopus (H,L,0R) 32
Dry Age Burger (A.cGM0) 29 Pastinakenpiiree - Pinienkerne - gegrillte Pastinaken -
Pommes Frites - Tomaten - Romanasalat - Zwiebeln - Spianata-Salami-Salsa - Schnittlauch
Cocktailsauce - eingelegte Gurken - Cheddar-Fondue
seel Gegrillter Kabeljau (0.G.L0) 27
Rib Eye Steak 100g ©) 13 Spinat - griine Bohnen - Karotten -
CUT ab 300g - mit Chimichurri Kaviar - Beurre blanc-Sauce
(Beilage frei wéhlbar aus unserer Auswahl)
Gentleman Steak 300g (G,L0) 44 B ola
Kartoffelgratin - Babykarotten - Babybrokkoli - €l gen
Spinatcreme - Portwein Demi-glace G hter Sal
emischter Salat M,0) +5
Lady's Cut 200g (G.LO) 34 . . .
, , Gegrilltes Saisongemiise (L.O) +7
Kartoffelgratin - Babykarotten - Babybrokkoli - i
Spinatcreme - Portwein Demi-glace Pommes Frites ©) +6
Kartoffelpiiree (G.0) +6

Desserts Saucen [ Dips

Hausgemachtes Tiramisu (A,c,G,0) 12 Ketchup ©) +3
Léffelbiskuit - Mascarpone - Baileys Irish Cream - Kakao Chimichurri +4
Kokos-Apfel-Eleganz (A,6,0) 12 Schwarzknoblauch-Aioli (.0 +4
Frische Erdbeeren - Crumble - Basilikum Chipotle-Mayonnaise (c.GM0) +6
Basque Cheesecake (A,c,GH,0) 11 Jalapefio-Kise (c6M0) +4
Schokoladensauce - gerostete Haselniisse Portweinsauce (G.LO) +5
Rhabarber-Pavlova (c6,0) 10

Fiir mitgebrachte Torten wird eine Pauschale von 2.50 € p.P. verrechnet



Allergene im Uberblick Eight o’ Eight

Allergeninformation gemil3

Codex-Empfehlung

Allergen Abkiirzung
Glutenhaltige Getreide A
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdniisse
Sojabohnen
Milch
Schalenfriichte
Sellerie
Senf
Sesamkorner

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen
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Weichtiere



