- SPEISEKARTE -



Teéglich frisch aus unserer Kiiche Restaurant [ Eight o' Eight

[ ]

Vorspeisen Suppen
Burrata (G,0) 15 Maroni-Velouté (AFHLO) 13
Kiirbispiiree - Gerosteter Kiirbis & Kerne - Granatapfelkerne Gerostete Maroni - Croutons - Schnittlauchol
Cremiger Hummus (AN,0) 15 Lauchcremesuppe (AGHLO) 12
Pitabrot - Knusprige Kichererbsen Pinienkerne - Croutons - Ziegenkiise
Beef Tartare (A,cDM0) 20
808-Sauce - Schalotten - Kapern - Eigelb -
Triiffelmayonnaise - Brot Salate
Tuna Tartare (D.GMN,0) 18
Teriyaki-Sauce - Sesam - Schnittlauch - Caesar Salat (A,cDGM0) 14
Wasabi-Creme - Edamame Frischer Romanasalat - Cherrytomaten - Croutons -
Vitello Tonnato (A.C.OMO) 18 Knuspriger Speck - Kapern - Parmesan

Hausgemachte Sauce - Croutons - Knusprige Kapern Oktopussalat (v,pD0R) 18
Frischer Romanasalat - marinierte Artischocken - Oliven -

Frittierte Calamari (H,r,0) 17 Babyspinat - Granatapfelkere - Cherrytomaten

Vegane Aioli - Zitrone

. . Gemischter Salat (M0 10
Gemischte Vorspeisenplatte (G.0) 16 Frische Salatmischung - Gurken - Cherrytomaten -
Prosciutto - Auswahl an verschiedenen Salami und Balsamico-Dressing

Kisespezialititen - Oliven - getrocknete Tomaten

Pasta & Risotto Gourmet-Zusatz

Riesengarnelen ) 3 Stk. +9
808 Gnocchi Pomodoro (AGL0) 21 Hithnerbrustfilet 100g +7
Hausgemachte Tomatensauce - Mascarpone - Spinat Rinderfiletspitzen 100g +10

808 Gnocchi Rustico (A,6,0) 22

Knuspriger Speck - Erbsen - Thymian -

Knoblauch - Parmesan

Linguini alle Vongole (AGLOR) 32 Vegan.

Knoblauch - Weifiwein - Petersilie
808 Gnocchi Porcini (AFLO) 26

Linguini alla Carbonara (Ac.6L0) 29 Verschiedene Pilze - schwarzer Triiffel

Pecorino - Guanciale

808 Vegan Burger (4,H,0) 24
Triiffelrisotto (0GLO) 28 Pommes Frites - pflanzliches Patty -
Triiffelpesto - schwarzer Triiffel - Parmesan pflanzliche Kisealternative - Salatherzen - Aioli
808 Maroni Risotto (H) 21
Gerdstete Maroni - Pflanzlicher Feta-Espuma
= Gluten = Vegetarisch = Fisch
= Eier = Vegan = Fleisch
Gedeck 4.50 € pro Person

(Ofenfrisches Brot - Unser Gruf3 aus der Kiiche)
Preise inkl. aller Steuern und Abgaben. Preise sind in Euro (€) angegeben



Teéglich frisch aus unserer Kiiche Restaurant [ Eight o' Eight

Aus dem
PARMESANLAIB

Triiffel-Tagliatelle aus dem Parmigiano Reggiano 24 M. (AcprGLMO) 30
Triiffelpesto - Parmesan - Triiffelbutter - schwarzer Triiffel

Erlesene Verfeinerungen
Riesengarnelen (® 3 Stk. +9 Rinderfiletspitzen 100g +10
Hiihnerbrustfilet 100g +7 Schwarzer Triiffel 2g +5

Unsere erlesenen Verfeinerungen eignen sich auch hervorragend fiir Fleischgerichte und andere Speisen!

Fleisch Fisch

Supréme de Volaille 0.GL0) 27 Thunfisch 4 la Mediterran (ADLN0O) 31
Maishdhnchen - Kartoffelpiiree - Tomaten - Kapern - Sesam - Knoblauch - Oliven
Baby-Brokkoli - Baby-Karotten - Triiffeljus ) )
. Grillgenuss zu Zweit (8D,G,0R) 73
Gegrillte Entenbrust 180g (A.6.HLMO) 29 Gegrilltes Gemiise - Thunfischsteak - Calamanri -
Cremiges Rote-Riiben-Piiree - gerostete rote Riiben - eingelegte Garnelen - Muscheln
rote Zwiebeln - gerdstete Haselniisse - Schnittlauchol - Jus )
Gegrillter Oktopus (A,GHLOR) 32
Dry Age Burger (a.como) 29 Pastinakenpiiree - Pinienkerne - Gegrillte Pastinaken -
Pommes Frites - Frische Tomaten - Romanasalat - Zwiebeln - Spianata-Salami-Salsa - Schnittlauch
Cocktailsauce - eingelegte Gurken - Cheddar-Fondue !
. Wolfsbarschfilet (D.G.L0) 217
Rib Eye Steak 100g (0 13 Pastinakenpiiree - gegrillte Pastinaken -
CUT ab 300g - mit Chimichurri Beurre Blanc - Schenkelforellen-Kaviar - Schnittlauchél
(Beilage frei wéhlbar aus unserer Auswahl)
Gentleman Steak 300g (GLMO) 44
Kartoffelpiiree - Senf a I’ Ancienne - Beilage‘n
Gegrillte Kréiuterseitlinge - Jus de Boeuf
Lady's Cut 200g (GLMO) 34 Gemischter Salat 0) +5
Kartoffelpiiree - Senf a I’ Ancienne - Gegrilltes Saisongemiise (©) +7
Gegillte Kréiuterseitlinge - Jus de Boeuf Pommes Frites (0) +6

Kartoffelpiiree (G.0) +6

Desserts Saucen | Dips

Hausgemachtes Tiramisu (A,cG,0) 12 Ketchup ©) +3
Schokoladenmousse (CEG,0) 12 Chimichurri 0 +4
Amarena - Kakao Vegane Aioli M0) +4
Cheesecake (A,cG0) 11 Triiffel Mayonnaise (¢bM0) +6
Erdbeersofie - frische Beeren Jalapefio-Kise (0.GMO) +4
Tages-Sorbet 4 Bratensauce (GL0) +5
Maroni-Creéme-Brilée (c,6H,0) 10

Fiir mitgebrachte Torten wird eine Pauschale von 2.50 € p.P. verrechnet



Allergeninformation gemil

Codex-Empfehlung

Allergen Abkiirzung
Glutenhaltige Getreide A
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdniisse
Sojabohnen
Milch
Schalenfriichte
Sellerie
Senf
Sesamkorner

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen
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Weichtiere



