¥ Unser Valentinstags-Special-Menii ¢

Jakobsmuscheln
Erlesene Jakobsmuscheln 5 Stk. 5.00
mit Krduterbutter
Vorspeisen

Burrata ©) 21
rote Riiben - Mandarinen - Mandeln

Beef Tatare Supreme (€M) 27
Tropeazwiebeln - schwarzer Triiffel - Eigelb - Kapern

Kaviar Gratin (cGHR) 26
Erdépfeln - Kaviar - Créme fraiche - Cheddar-Kise

Salate

Gemischter Salat o) ¥ 12

Mix-Salat - Kirschtomaten - Balsamico Dressing

Caesar Salat (ca) 16
Knuspriger Speck - Salatherzen - Parmesan - Kapern

Gourmet-Zusatz
Riesengarnelen ) 3 Stk. 13
Hiihnerbrustfilet 100g 10
Rinderfiletspitzen 100g 13
Triiffel-Kroketten (AC,6)  je Stk. 5

Vegan
Karfiolsteak (. ) 22 22
Hummus - Kréuter - Tahini
808 Purple Burger (a M) %7 24

Pommes Frites - Rotkraut - eingelegte Zwiebeln -
pflanzliche Késealternative - Aioli

Tuna Tatare (oN.C)
Reis-Chips - rote Riiben - Sesam

Gemischte Vorspeisenplatte (G.H)
Parmaschinken - Auswahl an verschiedenen Salami
und Kisespezialitéiten - Oliven - getrocknete Tomaten

Suppen

Kiirbiscremesuppe (G)
Ziegenkiise - Kiirbiskernél - Kiirbiskerne

Hiihnercremesuppe a la Mama (A, G, 1)
Croutons - Pinienkerne - Sahne

Kitrbiscremesuppe auch in veganer Variante moglich

Pasta & Risotto

808 Gnocchi Basilikum (A6, 1)
Hausgemachtes Basilikum-Pesto - Parmesan

808 Gnocchi Rustico (AGH)

Knuspriger Speck - Erbsen - Parmesan -

Knoblauch - Thymian

Triiffelrisotto G

Risotto - schwarzer Triiffel - Triiffelpesto - Parmesan
Adriatische Garnelen-Tagliatelle (261

Tagliatelle - Adriatische Garnelen - Safran -
Weiffwein - Petersilie - Knoblauch

Gedeck 3.50 pro Person
(Bio-Brot & Olivensl - Gruf3 aus der Kiiche)

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben. Preise sind in Euro € angegeben
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Aus dem
Parmesanlaib

Triiffel-Tagliatelle aus dem Parmigiano Reggiano 24 M. acon 36
Tagliatelle - Triiffelpesto - Parmesan - Triiffelbutter - schwarzer Triiffel

Erlesene Verfeinerungen

Riesengarnelen 3)  3Stk. 12
Hiithnerbrustfilet 100g 10

Rinderfiletspitzen  100g 12
Schwarzer Triiffel 2¢g 6

Unsere erlesenen Verfeinerungen sind auch fiir Fleischgerichte und andere Speisen geeignet

Fleisch

Maishuhn New Style ) 31
Muaishiihnchen - schwarzer Triiffel -

Kartoffelpiiree - Pak Choi

Wagyu Burger () 36

Pommes Frites - eingelegte Zwiebeln - Salatherzen -
Cheddar-Kise - Triiffel-Mayonnaise

Lady's Cut 200g 39
eine weitere Beilage nach Wahl
Gentleman’s Cut 300¢g 49

eine weitere Beilage nach Wahl

Preiselbeer-Kiss Burger (c, 6) 28

Pommes Frites - Rindfleisch - eingelegte Zwiebeln -
Ziegenkdise - hausgemachte Mayonnaise - Salatherzen

Saucen / Dips

Ketchup %7
Triiffel Mayonnaise M)
Kiise-Mayonnaise (leicht Scharf) (C, G.M)
Vegane Aioli v %2

Gravy Sauce (0)

~N Kt Lt Lt b

Desserts
Dulce de leche 13
Erdbeeren-Minze-Salat

Himbeerlust Brownie 15
Himbeeren - Karamell - Vanilleeis

Fiir jede mitgebrachte Torte wird eine Pauschale von
2,50€ p.P. verrechnet

Wagyu Steak
A5 Miyazaki
Filet Japan Miyazaki 100g
Strip Japan Miyazaki 100g
Rib Eye Japan Miyazaki 100g
Royal Trio Tasting

Japan Miyazaki - Filet [ Strip / Rib Eye je 30g

Fisch

Wolfsbarschfilet (0,6.0)
Winterkarfiol-Ensemble - Champagner-Sauce
Thunfisch Mediterran (.x)

Tomaten - Kapern - Sesam - Knoblauch - Oliven

Gegrillter Lachs oL0)
rote Riiben - Hibiskus

Beilagen

Babykartoffeln ©)

Basilikumpesto - getrockneter Fetakdse

Pommes Frites %2

Add on - schwarzer Triiffel 5
Gemischer Salat (o) *?

Kartoffelpiiree
Add on - schwarzer Triiffel 5
Add on - Karamellisierte Butter 3
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Allergeninformation gemil3

Codex-Empfehlung:

Allergen Abkiirzung
Glutenhaltige Getreide A
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdniisse
Sojabohnen
Milch
Schalenfriichte
Sellerie
Senf
Sesamkorner
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen
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Weichtiere

- Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt -



